
”MENÚ CLASSICO”
545 kr

SPUMANTE  -  NV PROSECCO BOLICCINA -  Veneto  525kr

-  ANTIPASTI - 

CAPRESE
Buffelmozzarella med tomater,  basilika & olivolja

Buf falo mozzarella with tomatoe s ,  basil  & olive oil

2015 FEUDO ARANCIO GRILLO, Feudo Arancio  -  Sic i l ien 475kr
2015 CASAL DI SERRA VERDICCHIO CLASSICO, U.  Ronchi  –  Marche 495kr

 -  PIATTI PRINCIPALE - 

SALMONE ALLA GRIGLIA
Gri l lad lax med ramslökspesto,  g r i l lad sparr is  & ma ndel

Gr ill ed salmon with ram son pe sto,  g r ill ed asparag u s & almond 

2013 I  SIST R I CH A R DON NAY, Fattor ia  di  Fèlsina – Toscana 625kr
2014 GI NI SOAVE CL ASSICO, Azienda Agr icola  Gini  -  Veneto  565kr

eller  /  or

SALTIMBOCCA
Gr i l lad kalvent recote med prosciut to,  sa lv ia & ma rsa la

Gr ill ed veal r ib e ye with p rosc iut to,  sage & mar sala

2013 IL MONELLO, Braida di  Bologna Giacomo -  Piemonte  585kr
2014 A M ASOLE VALPOL ICELL A R IPASSO SUPER IOR E, Cott ini  Vini  -  Veneto  615kr

-  DOLCE - 

TORTA AL CIOCCOLATO
Trattorians chokladtårta

Trat tor ian s chocolate cake

2011 SER ÈGO AL IGHIER I R ECIOTO, Masi  –  Veneto 14 0kr/glas

Hu s e t s av e c 28k r /c l  W h i s k e y – C a lva d o s – R h u m – Gr a p pa

Brygg  k a f f e 35k r

SÄLLSKAPSMENYER TRATTORIAN 27 MARS – 30 SEPTEMBER

 
STOCKHOLM

SÄLLSKAPSMENYER 
MENY FÖR SÄLLSKAP ÖVER 12 PERSONER  

 

Dessa menyer beställs senast fyra dagar innan ankomst. 

Priserna gäller endast vid förbeställning och när samtliga i sällskapet väljer samma meny. 

Kontakta oss gärna för en förfrågan på reservation@trattorian.se 


